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Rifulia
Annata
2017

Denominazione
Alicante Sicilia IGT

Uve
GCrenache (Alicante)

Bottiglie prodotte
20 /7 2.000
. \ Area di produzione
leuha Pantelleria
Tenute di Ghirlanda e Montagnole

Sistema di allevamento
Alberello pantesco basso

Tipo di terreno

Vulcanico
Scn'()cco‘ ;1f1'1Ac;mo Vinibeazione
dolce far niente L ) :
Nl e Vinificazione: le uve accuratamente selezi-
S 4 t€rrazza
una rifuliata estiva. onate e raccolte a mano sono mMmacerate a
Pensieri leggeri freddo in pressa per 12 ore. Al termine del-

portati lontano. la macerazione a freddo viene eseguita una

pressatura soffice, seguita dalla naturale de-
cantazione statica. La fermentazione awvi-
coste/“ghirland& ene in acciaio inox a temperatura controllata.
L'affinamento sulla feccia nobile, attraverso
la tecnica del batonnage, si protrae in recipi-
enti di acciaio per circa 8 mesi.

Gradazione alcolica
14% vol.

Temperatura di servizio
8°-10°C

Confezioni
Bottiglie da 750 ml in cartoni da 6
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